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Autorské reseni pro kategorii B
Uloha é. 1: Hratky s drozdim

1. a) smes: dochézi ke kypéni smési, tvoii se bubliny, smés bubla, smes nabyva na objemu, ptipadné
vznika teplo
— 1 bod za libovolnou odpovéd’ v tomto smyslu
balonek: nafukuje se
— 1 bod za libovolnou odpoveéd’ v tomto smyslu
Za otazku 1. a) 2 body

1. b) Drozdi je slozeno ze Zivych organizmu.V 1 g drozdi jich mGzeme nalézt priblizné 10 miliard. Tyto
organizmy maji schopnost preménovat cukr (cukry, sacharézu, glukézu, fruktézu) na alkohol a
oxid uhlic¢ity (CO,). Také je uvolfiovana energie ve formé tepla. Tento proces se nazyva alkoholové
kvaseni (Cili fermentace). Probiha bez pristupu kysliku, je to tedy anaerobni (bezkyslikaty) proces.
Tyto organizmy ale bézné kyslik potiebuji napfiklad k respiraci, proces bez pfistupu kysliku je viak v
prostredi velmi bohatém na Ziviny vyhodnéjsi.

— 0,5 bodu za kazdy spravné doplnény vyraz, za chybné se body nestrhavaji
Za otazku 1. b) 2,5 bodu

1. ¢) drozdi zplsobuje nakynuti tésta pfi peceni, zplsobuje kyprost tésta, zplisobuje nadychanost tésta
Za otazku 1. ¢) 1 bod

1. d) co by se stalo: smés by nevzkypéla, nedoslo by ke kynuti tésta
¢im by to bylo zpusobeno: viela voda by totiz kvasinky ve drozdi zabila
— 0,5 bodu za popsani jevu a 0,5 bodu za vysvétleni

Za otazku 1. d) 1 bod
Celkem za otazku 1. 6,5 bodu
2. a)

latka bohaté obsazena v bramborech S|K|R B

obilnina, jejimz kvétenstvim je lata O|VI|E]|S

kontinent paivodu papriky A|M R|IT|K|A

prvni domestikovana selma P|E]|S

alkoholicky napoj vyrabény z obilného kvasu PITIT|IV|IO

léky pouzivané k lé¢eni bakterialnich chorob AIN|IT|TIT|B|T|O|T|I|KJA

zvite vyslechténé ztchotetmavého| F | R | E | T| K| A

pfibuzny velbloud( bez hrbu LIAM|IA

Tajenka: kvasinka
— 0,5 bodu za kazdy spravné doplnény vyraz a 0,5 bodu za tajenku

Za otazku 2. a) 4,5 body
2. b) B) hiib smrkovy (Boletus edulis)
Za otazku 2. b) 0,5 bodu

2. ¢) Kvasinka je na rozdil od hfibu jednobunéény organizmus. / Kvasinka nevytvaii podhoubi. /
Kvasinka nevytvari plodnice.
— 0,5 bodu za jednu z uvedenych odpovédi
Za otazku 2. ¢) 0,5 bodu

2. d) co se déje: jde o nepohlavni rozmnoZzovani (stac¢i rozmnozovani)
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nazev: puceni

— 0,5 bodu za vysvétleni a 0,5 bodu za nazev

Za otazku 2. d)

2. e) C) Obe casti jsou diploidni.

Za otazku 2. e)

autorské reseni

1 bod

0,5 bodu

2. f) viastnosti: kratky zivotni cyklus; velky pocet potomkii; maly genom; snadna kultivace; 1€katsky
¢1 hospodarsky vyznam, snadna dostupnost
— 0,5 bodu za kazdou spravné uvedenou vlastnost, maximalné / bod

Za otazku 2. f)

2. @) Zakrouzkovano ma byt: had’atko obecné (Caenorhabditis elegans)

Za otazku 2. g)

Celkem za otazku 2.

3. a) postup: vyroba alkoholickych népoji
produkt: napt. vino, pivo, vodka, medovina, rum...
— 0,5 bodu za vysvétleni a 0,5 bodu za jeden piiklad

Za otazku 3. a)

3. b) alkohol se béhem peceni vypafi

Za otazku 3. b)

Celkem za otazku 3.

1 bod

0,5 bodu
8,5 bodt

1 bod

0,5 bodu
1,5 bodu

4. a) V posledni dobé se stava stale popularnéjsi péct si doma svdj vlastni chleba. Pfed néjakym ¢asem

dokonce vznikla na internetu socialni sit, kde si kazdy m{Zze na mapé najit nejblizsi osobu a od ni ziskat

pravy chlebovy kvdsek / slad / ndlev. Ten se skldada pouze z vody, bramborové / kukuficné / Zitné mouky a

divokych virt / mikrobii / ndlevnikii — na rozdil od drozdi se zde vyskytuji i bakterie, které jsou zodpovédné

za typickou nakyslou chut chleba. Proto je mozné si jej i ptipravit doma - staci nechat néjakou dobu

mouku s vodou stat na teplém misté. Mouka, kterd se pro chleba pouzivd, je na rozdil od klasické

pseni¢né, vyrabéné z jednodélozné / dvoudélozné rostliny celedi Sdchorovité (Cyperaceae) / riiZovité

(Rosaceae) / lipnicovité (Poaceae), o néco tmavsi. Do chlebového tésta se pak casto pridava nejrizné;jsi

kofeni, jako napfiklad oregano / rulik / oméj.

— 0,5 bodu za kazdou spravné vybranou moznost, za chybné se body nestrhavaji

Za otazku 4. a)

3 body

4. b) jedla soda, prasek do peciva (kypftici prasek), vyslehané vajecné bilky s ledovou vodou a
soli, vySlehané vajecné zloutky s vafici vodou a medem ¢i jinym sladidlem, cukraiské drozdi
(uhli¢itan amonny, amonium)

1. a)

Za otazku 4. b) 0,5 bodu
Celkem za otazku 4 3,5 bodu
Celkem za tlohu ¢. 1 20 bodu
Uloha <. 2: Barvy z rostlin
barva
zdrojbarviv | ozt0k H.SO,¢i HCI ] roztok Na,CO typ barviva
== kontrolni roztok 20
(PH~1) (pH ~11)

Cervend fepa cervena cervena (cervenofialova) | fialova betalainy (betanin)

Cervené zeli cervena fialova zelena antokyany

rajcatovd Stdva | oranZova oranzova oranzova karotenoidy (lykopen)

Cervena cibule | éervena rlizova zelena antokyany






