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Kavové a kakaové plantaze
v podhufi peruanskych And

U vétsiny obyvatel ,,zdpadniho svéta“ se
stala kdva a ¢okoldda neodmyslitelnou
soucasti Zivota, ale na to, odkud k ndm pii-
chazeji a kdo se vénoval péstovani téchto
plodin, pomyslime mélokdy. Na Lesnické
a drevairské fakulté Mendelovy univerzity
v Brné se zabyvame pravé i vyzkumem na
plantazich a spolupracujeme s péstiteli
kavy a kakaa v centralni ¢asti Peru (také
Ziva 2014, 1: 23—24). Radi bychom se pro-
to podélili o své zkuSenosti z této oblasti.

Kéva (ptivodem ze severovychodni Afri-
ky) tvoti nyni jeden z hlavnich vyvoznich
artikld perudnského zemédélstvi a kakao
(pochazejici ze Stfedni Ameriky) ji v po-
slednich letech nasleduje. Plantaze kévov-
niku (Coffea spp.) se rozkladaji na svazich
And ve vyskach od 900 do 1 800 m n. m.,
kdezto plantéze kakaovniku pravého (Theo-
broma cacao) od nizin pfiblizné do 700 m
n. m. V Peru, ve srovnéani s ostatnimi zemé-
mi vyvéaZzejicimi kavu a kakao, prevladaji
drobni péstitelé, ktefi nejsou schopni sa-
mostatné svou trodu prodavat, a proto se
sdruzuji do zemédeélskych druzstev (co-
operativa), pfipadné produkty prodévaji
pfekupnikiim. Na tivod pfedstavime dvé
lokality v podhtifi perudnskych And, kde
se na plantazich tyto rostliny péstuji.

Kde najdete v Peru kdvu a kakao?

Mséstecko Villa Rica se nachazi v oblasti
zvané Selva Central v regionu Pasco, ve
vysSce okolo 1 500 m n. m. Villa Rica byla
kolonizovana z velké ¢asti némeckymi
a rakouskymi pristéhovalci, ktefi do Peru
zacali pfichédzet v 19. stol. Tito osadnici se
nejdfive vénovali chovu dobytka, ale po-
stupem c¢asu pfesli na péstovani kavovni-
ku, pro ktery jsou zdejsi podminky opti-
malni. V soucasné dobé se vétsina obyvatel
celého distriktu zivi péstovanim a zpraco-
vanim kavy. Dokonce se pro jeji vysokou
kvalitu podatilo zaregistrovat i ochrannou
znamku ptivodu — Denominacién de Ori-
gen Café Villa Rica. Velikost zdejsich kavo-
vych plantdzi se pohybuje od jednoho az
po stovky hektart, pficemz nejrozsahlejsi
z nich vlastni potomci némeckych a ra-
kouskych piistéhovalct. Spolupracujeme
s druzstvem Cooperativa Agraria Cafetale-
ra Ecolégica Alto Palomar, které se vénuje
zpracovani a prodeji kavy od svych 98 spo-
le¢niki. DruZstvo ma certifikace Fair Trade,
Organico a Rainforest Alliance (tedy pésti-
telt hospodaticich v agrolesnickém systé-
mu; viz napt. Ziva 2001, 4: 167-168). Kéva
se dodavé hlavng do Némecka a Svycarska,
dalsimi odbérateli jsou Kanada a Japon-
sko. Do systému Fair Trade vstoupilo druz-
stvo hlavné kviili zlepSeni odbytu produk-
ce. Penize, které dostava od Fair Trade jako
socialni prémii, vyuZzilo na opravy zéklad-
nf Skoly, ptjcky péstitelim, opravu silni-
ce a také na vybudovani zdravotniho stfe-
diska. Dal$im z mnoha druzstev v okoli
Villa Rica je Cepro Yanesha (Central de Pro-
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ductores Yaneshas), které vykupuje kdvu
pouze od ptivodnich obyvatel kmene Ya-
nesha. Toto sdruzeni vzniklo z iniciativy
neziskové organizace Amazonas, jez se
dlouhodobé snazi pomoci ptivodnim oby-
vatelim zefektivnit jejich zemédélské prak-
tiky a zlepsit prode;j.

Druhou pfedstavovanou oblasti je okoli
mésta Tingo Maria, které lezi na pfechodu
And a Amazonské niziny na fece Huallaga
ve vy$ce 650 m n. m. Je spddovym méstem

pro mnoho vesniant Zijicich v okolni
hornaté krajiné. K hlavnim ekonomickym
aktivitdm v regionu patii péstovani{ bana-
nd, manioku, kdvy, kakaa, papéji, chov
skotu a rybolov. V odlehlejsich vesnicich
se 1 pfes zdsahy armady stale péstuje rudo-
drev koka (Erythroxylon coca) uréeny pro
nelegélni vyrobu kokainu. Péstovanim
koky se zemé&deélci nejen dostavaji mimo
zakon a do kontaktu s narkomatfii, ale zaro-
vetl jsou ve vétsi mife bez povoleni kace-
ny zbytky pavodnich lesti a ptda pak vli-
vem agresivnfho zemédélstvi na kokovych
plantazich silné degraduje a eroduje.
nékolik projektt, které podporovaly pie-
chod zemédélct od péstovani koky ke kave,
kakau nebo manioku. V ramci této podpo-
ry byly pofadany seminafe o zptisobu za-
klddani plantazi a péstovani zminénych
plodin, distribuovany sazenice, véetné sti-
nicich dfevin a lidé byli instruovéni, jak
se o plantaZze dlouhodobé starat. Tyto pro-
jekty byly v mnoha vesnicich dspésné —
autofi tohoto ¢lanku spolupracuji s pésti-
teli, kteti pred nékolika lety presli od pésto-
vani koky ke kakau a v soucasné dobé se
jim da¥i produkce pod certifikaci Organi-
co v ramci Cooperativa Agraria Industrial
Naranjillo. Dalsim druZstvem v okoli mésta
Tingo Maria je Cooperativa Agraria Cafe-
talera Divisoria Ltda., jez sdruzuje okolo
825 rodin péstujicich kévu, kakao, a nové
se za¢ina rozvijet i péstovani tropickych
kvétin.

Jak se péstuji
V obou zminovanych oblastech, ale nejen
tam, se nejcastéji pouziva tzv. agrolesnic-
ky zpisob hospodafeni. Agrolesnictvim
jsou oznacovany postupy, pfi kterych se
péstuji soutasné zemédélské plodiny (pii-
padné soubézné s chovem zemédélskych
zvifat) a dfeviny; ty zdroven poskytuji plo-
dindm zéstin. Kavovnik (pfevazné k. arab-
sky — C. arabica z Etiopie a k. statny — C.
canephora z lest povodi Konga) i kakaov-
nik pravy rostou pfirozené v podrostu
destného lesa, a proto je pro né agrolesnic-
tvi vhodnym zptisobem péstovani (blize
v ivodu zmitiovany &lének v Zivé 2014, 1).
Agrolesnické plantaze kavovniku a ka-
kaovniku byvaji jen zfidka zakladany v roz-
volnéném ptivodnim lesnim porostu. Ve
vétsing piipadu se z destného lesa vytézi
vzacné dfeviny a nasledné zemédélci les
vypéli. Na takto upravenych stanovistich
vysazuji rostliny kavovniku &i kakaovniku
v fadéach o pravidelném sponu a mezi né
jsou zasazeny stinici dfeviny. MoZnosti
vysadby téchto dfevin je vice: bud jde p¥i-
mo o cilové druhy, které zastiniuji plantéz
béhem celé jeji zivotnosti, nebo se spolu
s cilovymi druhy pouZivaji dfeviny pfe-
chodného zastinu, slouzici k zastinéni do
té doby, nez dostate¢né vyrostou dieviny
trvalého zéstinu. K zajisténi pfechodného
zéstinu se pouzivaji druhy bananovniki
(Musa), protoze jsou schopny béhem jed-
noho roku vyrtst (a tudiz poskytnout za-
stin) i plodit, a nédsledné jsou odstranény.
S rozsitenim kavovych a kakaovych
plantazi na pomérné rozséhla izemi doslo
také k rozmachu mnoha chorob, které tyto
plodiny napadaji a znehodnocuji trodu,
coZ zplsobuje nemalé problémy péstite-
Iim. V soucasné dobé k nejobavanéjsim

Ziva 1/2016

© Nakladatelstvi Academia, SSC AV CR, v. v. i., 2016. Pretisk ¢lankd v&etné obrazk( se vyslovné zapovida. Veskera prava véetné prava reprodukce jsou vyhrazena.



1 Plody kakaovniku pravého (Theobro-
ma cacao) na plantézi ve vesnici Huay-
huantillo, nedaleko mésta Tingo Marfa,
Peru. Foto R. Knott

2 Péstitel z vesnice Huayhuantillo

se svou urodou kakaa

3 Kavova plantaz zastinéna bananovni-
ky (rod Musa) a stromy rodu Inga
(bobovité — Fabaceae), Palomar,

Villa Rica, Peru

4 Rucni sklizen kévy, Villa Rica

5 Vyroba vyluhu z kompostt, Coopera-
tiva Agraria Cafetalera Divisoria Ltda.
Snimky L. Ehrenbergerové, pokud neni
uvedeno jinak

u kdvovniku patti kdvova rez, houbové
onemocnéni vyvoldvané druhem Hemileia
vastatrix (rzi — Pucciniomycetes). Zptso-
bené skody se v Latinské Americe uvadeéji
ve ztratach az 30 % sklizné. Na napade-
nych listech kdvovniku se za¢nou objevo-
vat oranZové skvrny a v pokrocilejsich sta-
diich nemoci dojde az k iplné defoliaci
(ztraté listt) rostliny a opadu plodu. Velky
problém znamena rychlé §ifeni spor vzdu-
chem z neudrZovanych plantazi, pficemz
jedinym t¢innym bojem jsou postiiky fun-
gicidy. Mezi dalsi choroby postihujici listy
kavovniku patfi zejména onemocnéni zna-
mé v Latinské Americe jako ,,0jo de gallo“
(projevuje se skvrnitosti na listech) zptiso-
bené stopkovytrusnou houbou helmovkou
Mycena citricolor (Agaricomycetes) nebo
choroba vyvolana vieckovytrusnou houbou
brani¢natkou Mycosphaerella coffeicola.
Kakaovnik je rovnéz napadédn riznymi
patogeny, pficemz v Peru prinédsi nejvétsi
problémy ,,moniliasis®, provazena bélavy-
mi povlaky na plodech, kterou zapficitiu-
je stopkovytrusna houba Moniliophthora
roreri ze stejné ¢eledi jako M. citricolor.
Tato choroba kakaovniku je zdroven pova-
zovéna za nejnebezpecnéjsi v celé Latin-
ské Americe. Napada plody a vyvola ztratu
urody pohybujici se mezi 20-80 %. Mezi
dalsi velmi nebezpetna onemocnéni fadi-
me ,,la mazorca negra“, ktera se projevuje
z¢ernanim plodi a dalsich ¢astirostlin a je
zpusobena oomycety rodu Phytophthora
(Peronosporomycetes). Treti nejvyznam-
néjsi je ,,escoba de bruja“ — jeji ptivodce
Moniliophthora perniciosa vyvolava ab-
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normalni riist vyhonki i kvéta. Castd byva
i,antracnosis”“ zptisobena vieckovytrusnou
houbou Colletotrichum gloeosporioides
(Sordariomycetes) a napadajici celou rost-
linu kakaovniku.

Stejné jako jiné zemédélské formy rov-
néz agrolesnické systémy jsou z hlediska
udrzitelnosti produkce podminény péci
o stanovisté a padu, a to i dodévkou potieb-
nych Zivin. ProtoZe byvaji péstitelé casto
zapojeni do certifikace Organico (viz nize),
vyrabéji si vlastni komposty nebo hnojiva
na organické bazi. Komposty pfedstavuji
organomineralni hnojiva riznych receptur,
v nichz jednotlivé ingredience pochézeji
v maximalni mi¥e z mistnich zdroji, p¥i-
padné doplnéné o dovezené hnojici piisa-
dy. Zékladni organickou a zaroveri objemo-
vou slozkou jsou nejcastéji slupky z ploda
péstované plodiny, tedy zejména z kakaa
a kavy. Dale péstitelé a tvirci riznych kom-
postovacich smési (¢asto by se zdalo, Ze
podle citu ¢i fantazie) pridavaji kravsky
hnuj, slepici trus, trus morcat, piliny, po-
pel, dfevéné uhli, melasu z cukrové titiny,
slupky z ryZe, lesni humus nebo opad a do-
lomiticky vdpenec. Navzdory tak sirokému
vyctu piisad uméji nalézt optimélni recep-
turu s pozitivnim tc¢inkem na zdravotni
stav a produkci, i kdyz své komposty vétsi-
nou vytvareji jen na zakladé zkusenosti.
Bohuzel ne v8ichni vyuzivaji pfihnojovani
a v takovych oblastech potom vznika riziko
nemocnosti plodin. U kakaa se ukézalo jako
velky problém i to, Ze poskliziiové zbytky
Casto zlistdvaji na plantdzich na hroma-
déach a misto kompostu se z nich stava
lihen spor a houbovych patogenti. P¥ipra-
va kompostu je vicefdzova, trvéa pfiblizné
20-25 dni. V pokrocilych technologiich se
z kompostt vyrabéji vyluhy s moznosti
aplikace na list o standardizovaném a ga-
rantovaném latkovém sloZeni, které mohou
byt zacilené na konkrétni skupinu dfevin
nebo fenologickou fazi rostliny.

V Peru je velmi popularni péstovani
kavy a kakaa v ramci certifikace Organi-
co (u nas zvané ekologické zemé&délstvi).
Vstup do této certifikace vsak pfinasi ze-
médélctim fadu komplikaci, protoZe ne-
mohou pouzivat nékteré latky v postficich
na boj s chorobami. Musime si uvédomit,
ze ackoli jsou produkty s ozna¢enim ptivo-

du z ekologického zemédélstvi dovazené
z Latinské Ameriky v Evropé prodévéany
mnohem draz, u vykupnich cen je tento
rozdil velmi maly. Podle péstiteld kakaov-
niku z Tingo Maria je vykupni cena kakaa
produkovaného konvenéné 1,8 USD/kg
a vrezimu Organico 1,9 USD/kg. U vysuse-
nych kavovych zrn pfipravenych k prazeni
se vykupni ceny pohybuji okolo 2,8 USD/kg
a s certifikaci Organico dostanou navic
0,7 USD/kg. Motivaci peruanskych pésti-
telt pro vyuzivéani této certifikace je nejen
rozdil ve vykupni cené, ale také fakt, ze
nemaji finanéni prostfedky na nédkup dra-
hych chemickych hnojiv a posttiku.

Péstovani kdvy a kakaa predstavuje kom-
plexni ¢innost, kterou se dokazali mistni
lidé vétsinou velmi dobfe naucit.

Vice informaci naleznete na internetovych
strdnkach: www.rutadelcafe.co, http://ce-
proyanesha.com, http://cacdivisoria.com,
www.naranjillo.com, www.centralcafey-
cacao.org.
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