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Mikroskopické houby
na postovnich znamkach
a dal$im filatelistickém materialu I.

Postovni znamky byly zavedeny v Anglii na zdkladé navrhu venkovského uci-
tele Rowlanda Hilla z r. 1837, ktery prinesl podstatnou zménu v platbé za doru-
ceni zasilek — zavedenim znamek nové platil za doruceni odesilatel a ne prijem-
ce. Prvni znamka byla vydana 1. kvétna 1840 a nesla vyobrazeni kralovny Viktorie.
Postupné se staly prostfedkem k propagaci vyznamnych osobnosti i udéalosti
a cenénym sbératelskym artiklem. Tematické zndmky s rtiznymi ndméty vcet-
né rostlin, Zivocichi a hub jsou vydavany staty celého svéta spole¢né s dal$imi
filatelistickymi predméty, jako jsou piepazkové nebo tiskové listy, obalky prv-
niho dne vydani (FDC, first day cover), darkové arsiky, pohlednice, maxikarty
atd. Nejcastéjsim mykologickym namétem jsou plodnice hub, nicméné rada zna-
mek je vénovana méné napadnym mikromycetim, zejména v souvislosti s jejich
praktickym vyznamem. Tento serial se bude zabyvat mikroskopickymi houbami
na znamkach (emise do konce r. 2020), v prvni ¢asti ve vztahu k biotechnologiim.
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Rumunské, nebo japonské prvenstvi?
Za prvni vyobrazeni hub na postovnich
znamkach je vieobecné povazovana série
8 znamek s plodnicemi vydana v Rumun-
sku v ¢ervenci 1958. V ¥ijnu téhoz roku
byla vydana v tehdejsim Ceskoslovensku
série péti znamek podle pfedlohy Karla
Svolinského (rytec Ladislav Jirka), dodnes
filatelisty celého svéta povazovana za jed-
nu z nejkrasnéjsich sérii s touto tematikou
(obr. 1-5), zejména vzhledem k vysoké
arovni grafického a ryteckého zpracovani.
Od tohoto roku jsou vydavany v riznych
zemich svéta série znamek, pfepazkové
listy a darkové arsiky hlavné s plodnicemi
hub, pfedevsim stopkovytrusnych. Obliba
téchto zndmek je odrazem rozsifené zaliby
v houbateni a fascinace tvary a barevnos-
ti plodnic. Zaméfeni na mikroskopické
houby, vefejnosti znamé spise pod nazvem
plisné, se objevuje méné Gasto. Prvni takova
znambka byla vydédna 14. zaf{ 1948 v Japon-
sku k 10. vyroc¢i vladniho monopolu na
vyrobu alkoholu (obr. 6) a zobrazuje desti-
laéni véZze. Spojitost s mykologickou tema-
tikou je déna i¢asti kvasinek ve fermen-
taénim procesu pii vyrobé etanolu. Pucivé
buriky kvasinek najdeme po obou stranach
¢islic nominalni hodnoty znamky — de fac-
to jde o skute¢né prvni vyobrazeni hub na
postovnich znamkach, i kdyz vzhledem ke
zvolené velikosti je snadno prehlédnutel-
né. Obdobné byla v r. 1982 v Argentiné
vydana znamka vénovana tcasti kvasinky
pivni (Saccharomyces cerevisiae) ve fer-
mentaénim procesu pii vyrobé& bionafty.

Prvni opravdu zfetelné vyobrazeni mi-
kroskopickych hub se objevilo na znam-
kach vydanych Republikou Guinea-Bissau
v 1. 1988. Na déleném obrazku jsou v jed-
né casti ukazany plodnice a v druhé vét-
$inou zachyceny detaily z morfologie hub
(obr. na 2. str. obalky). Na tfech znamkach
jsou ale v této ¢asti pfedstaveny mikro-
skopické houby — vedle plodnic fasnatky
Peziza aurantia vidime infekci padli na lis-
tech rostlin (obr. 7), vedle muchomitrky
¢ervené (Amanita muscaria, obr. 8) jsou
znézornény pucivé kvasinkovité burky
a viecko a na zndmce s liskou obecnou
(Cantharellus cibarius) zase vlasovy folikul
napadeny dermatofytni houbou.

Znémky a dalsi filatelisticky material
vazany na mikroskopické houby mtzeme
rozdélit do tff tematickych skupin — prvni
predstavuji znamky vénované potravinam,
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1az5 Série péti postovnich znamek

s plodnicemi hub vydana . 1958 v Cesko-
slovensku vznikla podle ptedlohy Karla
Svolinského, vyryl Ladislav Jirka.

6 Prvni zndmka s vyobrazenim mikro-
skopickych hub pochazi z r. 1948 z Japon-
ska — jde o kvasinky vyuzivané pii vyrob&
etanolu (po stranach ¢islice 500).

7 a8 Znamky ze série vydané Republi-
kou Guinea-Bissau r. 1988. Kromé plod-
nic makromycet ukazuji také priklady
mikroskopickych hub. BliZe v textu

9 Kvasinka pivni (Saccharomyces cere-
visiae). Z pamétniho arsiku ke 100. vyroci
Nizozemské mikrobiologické spolecnosti
10 az 12 Plisfiové syry na znamkach —
syr s narostem Penicillium roqueforti,
vydéno Velkou Britanii v r. 1989 (obr. 10),
platky syra roquefort, Irsko 1992 (11),

a camembert s porostem P. camemberti
na povrchu, Francie 2003 (12)

pri jejichZ vyrobé se pouzivaji kultury mi-
kroskopickych hub, druhé skupina zahrnu-
je v8e, co se tyka objevu penicilinu, a tfeti
tvoii znamky s tématy ze studia mikrosko-
pickych hub (kolonie na Petriho miskéch,
konidiofory, sklerotia ¢i 1éze na rostlinach
v piipadé fytopatogennich druhti).

Muchomurku cisarskou (Amanita cae-
sarea) najdeme jiz v r. 1956 na némé znam-
ce vydané v USA (National Wildlife Fede-
ration, Washington, D. C.) — jde vlastné
o skute¢né prvni vyobrazeni plodnic hub
na zndmkach.

Mikroskopické houby vyuzivané
pri vyrobé potravin
K vyrobé chleba, pe¢iva a raznych vyrobki
z kynutého tésta jsou pouzivany kvasnice
(drozdi), jejichz hlavni slozkou je vySe uve-
dené kvasinka pivni. P¥i kynuti dochézi
k rozmnoZzovani kvasinkovych bunék puce-
nim a soucasné je produkovan oxid uhlici-
ty a malé mnozstvi alkoholu. Kvasinky se
také vyuzivaji pfi vyrobé piva, vina a liho-
vych ndpojt, ale i bionafty — vyobrazeni na
znédmkdéch jiz bylo zminéno v tvodu, ale
pucivé buiiky kvasinky pivni (obr. 9) byly
rovnéz zahrnuty v rdmci pamétnfho arsiku
vydaného u pfilezitosti 100. vyroc¢i Nizo-
zemské mikrobiologické spolecnosti.
Mlécné vyrobky veetné syrt tvoii nedil-
nou soucast naseho jidelnicku po staleti.
Nejstarsi vyroba syra je datovana jiz kolem
r. 8000 pi. n. 1., v dobé, kdy byly domesti-
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kovany ovce. P¥i vyrobé plistiovych syri
se vyuzivaji specidlni kmeny uslechtilych
,plisni“ rodu stétickovec (Penicillium) —
hlavné P. camemberti a P. roqueforti,
uplatiiuji se viak napf. i druhy P. glaucum
nebo P. nalgiovense.

Syry s bilou plisni na povrchu (P. ca-
memberti) se vyrabéji z kravského nebo
koziho mléka. Syr camembert byl poprvé
pfipraven v 18. stoleti ve Francii — v nor-
mandském stejnojmenném méstecku z ne-
pasterizovaného kravského mléka. Vzhle-
dem k jeho oblibé se zacaly syry typu
camembert vyrdbét i v jinych zemich. Po-
dle madridské konvence z r. 1921 v8ak
neni mozné je prodavat pod ndzvem ca-
membert, tak byly pro napodobeniny za-
vedeny nové ndzvy — napi. hermelin
v Ceské republice, enci4dn na Slovensku
a Cornish Camembert z Cornwallu ve Vel-
ké Britdnii. Neméné zndmy brie z kravské-
ho mléka pochézi z regionu Ile de Fran-
ce a pfiklady dalsich syrt uvadime na
webové strénce Zivy.

Zminku si zaslouzi i unikétni plistiovy
sy, pti jehoZ vyrobé v NalZovech na Suma-
vé byl pouzivan druh P. nalgiovense —
tzv. nalzovsky syr. Tento jiZ zapomenuty
pavodni ¢esky syr byl velmi blizky typu
camembert, povrchova pliseni v§ak nebyla
snéhové bila, ale jemné nartizovéla az Cer-
vené. Vyrobu zde zavedl Cenék Charousek
v r. 1897 na statcich hrabéte Eduarda Taaf-
fe, ve 20. letech 20. stoleti viak produkce
skoncila. P. nalgiovense (ptivodni nazev
P. nalgiovensis) bylo popsano Otakarem
Laxou v r. 1932. Tento druh s lipolytickou
a proteolytickou aktivitou se v soucasnosti
pouziva k dozrdvani nékterych fermento-
vanych odrtid saldmt a Sunky.

P¥i vyrobé syrti s modrou plisni se vyuzi-
va hlavné P. roqueforti, popsané Charle-
sem Thomem v r. 1906. Je povaZovano za
béZnou saprotrofni houbu vyskytujici se
v piirods, ¢asto izolovanou z ptdy, rozkla-
dajici se organické hmoty a rostlin. Nejzna-
méj$im syrem tohoto typu je francouzsky
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roquefort. Prvni zminka o ném pochézi
z 1. 79 n. 1. (Plinius star${). Byl vyrabén
z ov¢iho mléka, nékdy s piimési koziho,
a jeho zrani probihalo ve skalnich sklepich
v okoli obce Roquefort-sur-Soulzon v jiz-
ni Francii. V soucasné dobé zraje v jesky-
nich pohofi Cambalou a na zakladé zako-
na z r. 1952 se pfi jeho vyrobé pouziva
vylu¢né ovei mléko. Také v ptipadé napo-
dobenin syru roquefort doslo na zakladé
madridské konvence k jejich pfejmeno-
vani (napf. nase niva, viglagsky syr a la
roquefort na Slovensku, rokpol v Polsku;
dals{ syry s modrou plisni viz web Zivy).

V soucasné dobé jsou oblibené tzv. dvou-
plisiiové syry, s bilou plistiovou kirou
(P. camemberti) a modrymi zilkami uvnitf
(P. roqueforti) — napt. vltavin (CR), White
and Blue, bavorsky modry syr a cambozo-
la (Némecko) nebo Bresse bleu (Francie).

Vyobrazeni plistiovych syri se objevilo
na nékolika znamkach ¢i darkovych arsi-
cich. Nakrojeny syr s nérostem P. roque-
forti je zndzornén na znamce ze série Food
and Farming vydané v r. 1989 ve Velké Bri-
tanii (obr. 10). Irsko vydalo v r. 1992 sérii
Bia agus Feirmeoireacht (Food and Far-
ming), na jedné zndmce s vyobrazenim
potravinaiskych produkta véetné platku
syra roquefort (obr. 11). V r. 2003 vydala
Francie sérii zndmek a tematicky arsik
Portraits de régions — la France a livre, kde
je na jedné zndmce camembert s porostem
P. camemberti na povrchu (obr. 12). Portu-
galsky ostrov Madeira vydal r. 2005 sérii tii
znamek Gastronomia — jednu se zobraze-
nim rtznych syra véetné kousku s néros-
tem P. roqueforti. Sedma fada znamek
a ar$ik edice Portraits de régions — la Fran-
ce a livre vysla v r. 2006 a obsahuje znam-
ku se syrem roquefort s modrozelenym
zabarvenim P. roqueforti. Série samolepi-
cich zndmek Wine and Cheese, zahrnujici
dvé se syry camembert a roquefort (obr. 13),
byla vydana v témZe roce v Kanadé.
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Dérkovy aréik Eire — Oiledn an Bhia (Ire-
land — The Food Island) z r. 2006 obsahuje
¢tyfi znamky a na jedné z nich i syr typu
camembert (obr. 14). V sérii 24 znamek
Regional Flowers vydané v r. 2010 ve Fran-
cii nalezneme i tfi, na kterych jsou syry
fourme d Ambert (P. roqueforti), dale pont-
-I’évéque a chaource (P. camemberti, viz
obr. 15). Série Made in Italy, obsahujici
Gtyfi znamky s vyobrazenim syri véetné
gorgonzoly, vysla v r. 2011. P¥i vyrobé
gorgonzoly se pouziva P. glaucum nebo
P. roqueforti — na kresbé je modré zabar-
ven{ v mistech, kde proriista kultura penici-
lia (obr. 16). V r. 2019 vydalo Spanélsko
darkovy ar$ik Gastronomia II Denomina-
cidnes de Origen Protegidas — Cantabria,
na kterém je vidét plisiiovy syr picon Be-
jes-Tresviso ze skupiny modrych syra.
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13 Camembert a roquefort na sérii
samolepicich znamek Wine and Cheese,
Kanada (2006)

14 Darkovy arsik Eire — Oilean an Bhia,
Ireland — The Food Island (2006) zahrnuje
i zndmku se syrem typu camembert.

15 Syr pont-1’évé€que s narostem

P. camemberti, sou¢ést francouzské série
24 znamek Regional Flowers (2010)

16 Gorgonzola s modrym zabarvenim

v mistech, kde syr prorusta kultura
penicilia (P. glaucum nebo P. roqueforti).
Série Made in Italy (2011)

17 a 18 Némé znamky, tedy bez nomi-
nélni hodnoty a zemé ptivodu, vychazeji
od poloviny 19. stoleti. Tématem se stal

i plisniovy syr camembert, jak dokladaji
ukazky z Némecka a Danska ze zacatku
20. stoleti. Snimky z archivu A. Novakové

Riizna vyobrazeni syru typu camembert,
doplnénd i ndpisem, se nachdzeji i na né-
kolika némych zndmkéch (poster stamps,
cinderella stamps, obr. 17, 18) vydanych
na pocatku 20. stoleti v Némecku ¢i Dan-
sku, ve Francii byla vénovana syru roque-
fort. Tyto znamky bez oznaceni nominalni
hodnoty a uvedeni zemé& ptvodu se datuji
od poloviny 19. stoleti, nemély vyplatni,
ale pouze sbératelskou hodnotu.

Pliseti $edé (Botrytis cinerea) je vyznam-
ny patogen, ktery napada hlavné oslabené
rostliny ve v8ech fazich jejich vyvoje. Ve
vinafstvi se ale vyuziva napadeni bobuli
bilych odriid révy vinné touto houbou pro
pfipravu specialniho botrytického vina
(napf. tokajskd nebo sauternskd vina).
V1. 1985 se konalo VIII. mezinarodni sym-
pozium Le Botrytis v Turiné a pii této
piilezitosti bylo vytvofeno razitko s obraz-
kem hroznu.

Druhy dil vénujeme jedné z nejznadméj-
$ich mikroskopickych hub, jejimu vyuziti
v mediciné a osobnostem, které se podi-
lely na objevu zazraéného léku.
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